Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

Plat végétarien ‘ Origine de

nos viandes

Menu "Bio"

1 produit bio/jour

* = Plat avec du porc

ﬁ Plat sans viande
- (PC) = Plat complet

RPC

DU 26/05/2025 AU 30/05/2025

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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lundi 26 mardi 27 jeudi 29 vendredi 30
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1 Salade de haricot vert Terrine de campagne* Radis beurre
au vinaigre balsamique
| 2 Samoussa aux légumes
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Q - 1 o Beaufilet de colin au Grignotte de poulet 0 Roti de dinde
: ) ) beurre blanc facon barbecue a la napolitaine
{ 4 0 Longe de porc* a Boulettes végétariennes @ Paupiette de poisson
. la Dijonnaise tomate mozzarella ‘ sauce oseille
Croque au fromage Omelette sauce
milanaise
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Lentilles BIO LOCAL Jardiniére de légumes Jour férié Pommes rosties
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Velouté fruix Vache qui rit BIO Cantadou
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Fruit Pomme cuite a la Fruit BIO
(selon arrivage) gelée de groseille (selon arrivage)
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